
230g camarões especiais flambados em conhaque,
temperado com alho, cebola, mostarda, envolvidos
em molho de queijos cremosos com champignons
fatiados, sobre cama de batatas Dorê em cubos.
Decorado com azeitonas pretas, pimenta biquinhos
e ramos de ervas frescas.

CAMARÃO CAPIXABA
SUPREMO

Durante o Festival de Camarão do Ilha, a CADA PRATO DEGUSTADO,
você recebe um adesivo no seu Passaporte MicheIlha.
Retire o seu Passaporte quando degustar o 1º prato.

Os 200 primeiros que completarem todos os países
no passaporte, ganham (01) um Souvenir exclusivo.

230g camarões especiais salteados e imersos em
molho especial com maionese da casa, requeijão
cremoso, creme de leite, páprica, salsa picada, sal

com pimenta do reino e suco de limão e vão dentro
de 2 pães Brioches 20cm com acelga fresca picada,

decorados com cebolinha picada e parmesão
ralado. Acompanha molho de queijos gratinado

(serviço a mesa), batatas chips, mostarda e ketchup.

CAMARÃO AMERICANO

230g de camarões especiais salteados servidos
sob arroz cremoso de moqueca capixaba, gratinado
com parmesão e muçarela e finalizado com banana
da terra frita em cubos, pimenta biquinho, ramo de
salsa e 6 camarões VM empanados. Leva cebola,
tomate, coentro, urucum, molho bechamel, banana
da terra, parmesão e muçarela. Inspirado na
moqueca capixaba com toque agridoce da banana.
Servido em panela de barro tradicional.

PAELLA ESPANHOLA
115g camarões especiais imersos no tradicional
Arroz Espanhol, temperado com alho, cebola,
páprica e açafrão. Decorado com 2 Lagostins,
4 mexilhões com casca, 4 camarões VM e
ervilhas. Servido na autêntica Paellera.

CAMARÃO FRANCÊS

CAMARÃO ITALIANO
230g camarões especiais imersos no tradicional

Risone (massa em formato de arroz), temperado
com alho, cebola, molho ao sugo, molho de

manjericão e manteiga. Decorado com tomate
cereja confitado, requeijão cremoso, folhas de

manjericão e parmesão ralado.

NO ILHA, A ESTRELA NÃO É MICHELIN. É MICHEILHA.

DE 03 AGOSTO A 25 SETEMBRO 2026.
A OFERTA É VÁLIDA SOMENTE DE SEGUNDA A SEXTA.
NÃO É VÁLIDA PARA OS DIAS 7 E 8 DE SETEMBRO.
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